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przedmioty gastronomiczne
1. Szkoła branżowa

Klasa 1

podstawy gastronomii ---> kliknij i pobierz

technologia gastronomiczna ---> kliknij i pobierz

wyposażenie zakładów gastronomicznych ---> kliknij i pobierz

Klasa 2

procesy technologiczne ---> kliknij i pobierz

technologia gastronomiczna ---> kliknij i pobierz

wyposażenie zakładów gastronomicznych ---> kliknij i pobierz

zasady żywienia ---> kliknij i pobierz

Klasa 3

procesy technologiczne - zajęcia praktyczne ---> kliknij i pobierz

technologia gastronomiczna ---> kliknij i pobierz

wyposażenie zakładów gastronomicznych ---> kliknij i pobierz

zasady żywienia ---> kliknij i pobierz

2. Technikum

Klasa 1

podstawy gastronomii ---> kliknij i pobierz

procesy technologiczne w gastronomii ---> kliknij i pobierz

technologia gastronomiczna ---> kliknij i pobierz

wyposażenie zakładów gastronomicznych ---> kliknij i pobierz

bhp w gastronomii ---> kliknij i pobierz

Klasa 2

procesy technologiczne w gastronomii ---> kliknij i pobierz

technologia gastronomiczna ---> kliknij i pobierz

wyposażenie zakładów gastronomicznych ---> kliknij i pobierz

zasady żywienia ---> kliknij i pobierz

Klasa 3

http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/1/podstawy gastronomii - branzowa 1k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/1/technologia gastronomiczna - branzowka 1k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/1/Wyposazenie zakladow gastronomicznych - branzowa 1k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/2/Procesy technologiczne - zajecia praktyczne-  branzowa 2k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/2/Technologia gastronomiczna - branzowka - 2k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/2/Wyposazenie zakladow gastronomicznych - branzowa 2k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/2/zasady zywnienia - branzowa 2k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/3/Procesy technologiczne - zajecia praktyczne-  branzowa 3k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/3/technologia gastronomiczna - branzowa 3k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/3/Wyposazenie zakladow gastronomicznych - branzowa 3k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/branz/3/Zasady  zywnienia -  branzowa 3k.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/1/podstawy-gastronomii-1GO-gr-1.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/1/procesy-technologiczne-w-gastronomii-1GO-gr-1.pdf (1).pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/1/Technologia-gastronomiczna-1GO.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/1/Wyposazenie-zakladow-gastronomicznych---klasa1 (1).pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/1/BHP gast (2).docx
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/2/Procesy-technologiczne-w-gastronomii--2Ga-gr-2.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/2/Technologia-gastronomiczna-z-towaroznawstwem-2Ga.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/2/Wyposazenie-zakladow-gastronomicznych-klasa-2(1) (1).pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/2/Zasady-zywienia-2Ga.pdf.pdf.pdf
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pracownia usług i obsługi konsumenta ---> kliknij i pobierz

procesy technologiczne w gastronomii ---> kliknij i pobierz

technologia gastronomiczna ---> kliknij i pobierz

usługi gastronomiczne i cateringowe ---> kliknij i pobierz

zasady żywienia ---> kliknij i pobierz

Klasa 4

planowanie żywienia i produkcji ---> kliknij i pobierz

podstawy żywienia dietetycznego ---> kliknij i pobierz

pracownia usług i obsługi klienta ---> kliknij i pobierz

pracownia planowania i produkcji gastronomicznej ---> kliknij i pobierz

usługi gastronomiczne i cateringowe ---> kliknij i pobierz

Klasa 5

planowanie żywienia i produkcji ---> kliknij i pobierz

pracownia usług i obsługi klienta ---> kliknij i pobierz

pracownia planowania i produkcji gastronomicznej ---> kliknij i pobierz

3. PSO przedmiotów gastronomicznych ---> kliknij i pobierz

http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/3/Pracownia uslug i obslugi konsumenta.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/3/Procesy-technologiczne-w-gastronomii--3Ga-gr-2.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/3/Technologia-gastronomiczna-z-towaroznawstwem-3Ga.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/3/Uslugi gastronomiczne i cateringoweRok.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/3/Zasady-zywienia-3Ga.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/4/Planowanie-zywienia-i-produkcji-gastronomicznej-2Ga.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/4/Podstawy-zywienia-dietetycznego-4Ga.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/4/Pracownia uslug i obslugi klienta.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/4/Pracownia-planowania-i-produkcji-gastronomicznej-5Ga-gr-1.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/4/Uslugi gastronomiczne i cateringowe.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/5/Planowanie-zywienia-i-produkcji.pdf.pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/5/Pracownia uslug i obslugi klienta.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/tech/5/Pracownia-planowania-i-produkcji-gastronomicznej-5Ga-gr-1.pdf (2).pdf.pdf
http://zspemilka.pl/container/-----------wymagania-24-25/p-gastronom/PSO Gastronom.doc

