Wymagania niezbedne do otrzymania przez ucznia poszczegolnych srodrocznych i rocznych ocen klasyfikacyjnych
z przedmiotu:
Pracownia planowania i produkcji gastronomicznej

Rok szkolny 2024/2025
Klasa 5 G

I11. Planowanie jadlospisow i ocena ich kosztow

1. Ukladanie jadlospisow z wykorzystaniem technik komputerowych

2. Ocena jadlospisow

3. Opracowanie zestawienia iloSci i kosztow surowcow w odniesienie do danego jadlospisu
4. Sporzadzanie kalkulacji cen na poszczegolne dania

5. Uwzglednianie zamiennikow surowcow podczas planowania kosztow produkcji gastronomicznej



dopuszczajacy

dostateczny

dobry

bardzo dobry

celujacy

dopasowuje jadtospisy do
roznych grup ludnosci,
uwzgledniajac obowiazujace
normy zywieniowe
definiujejadtospisy dla zaktadow
zywienia zamknietego i
otwartego, korzystajac z
oprogramowania
komputerowego wylicza wartos¢
odzywcza jadtospisow
Wymieniazestawienie surowcow
w odniesienie do danego menu,
korzystajac z technik
komputerowych Definiuje koszt
surowcow dla planowanej
produkcji gastronomicznej,
korzystajac z profesjonalnego
oprogramowania definiuje
zamienniki surowcowe podczas
planowania jadtospisdw

Podaje przyktady
jadtospisow réznych grup
ludnosci, uwzgledniajac
obowiagzujace normy
zywieniowe
charakteryzuje jadtospisy
dla zaktadow zywienia
zamknietego i otwartego,
korzystajac z
oprogramowania
komputerowego
kalkuluje wartosc
odzywczg jadtospisow

kalkuluje warto$¢
energetyczna jadtospisow
opisuje jadtospisy pod katem
ich zgodnosci z
obowigzujagcymi normami
Zywieniowymi
charakteryzuje zestawienie
surowcow w odniesienie do
danego menu, korzystajac z
technik komputerowych
Oblicza koszty surowcow dla
planowanej produkgiji
gastronomicznej, korzystajac
z profesjonalnego
oprogramowania oblicza
ceny poszczegolnych potraw,
korzystajac z programow
komputerowych
charakteryzuje zamienniki
surowcowe podczas
planowania jadtospisow

poréwnuije jadtospisy
roznych grup ludnosci,
uwzgledniajac obowiazujace
normy zywieniowe
analizujeejadtospisy dla
zaktadow zywienia
zamknietego i otwartego,
korzystajac z
oprogramowania
komputerowego
poréwnuje wartos$é
energetyczng jadtospisow
analizuje jadtospisy pod
katem ich zgodnosci z
obowigzujgcymi normami
zywieniowymi dobiera
zestawienie surowcow w
odniesienie do danego
menu, korzystajac z technik
komputerowych kalkuluje
koszt surowcow dla
planowanej produkcji
gastronomicznej,
korzystajac z
profesjonalnego
oprogramowania
analizuje ceny
poszczegolnych potraw,
korzystajac z programow

komputerowych
dobiera zamienniki
surowcowe podczas

planowania jadtospisdw

analizuje zgodnos¢ jadtospisow
do zasad zywienia ludnosci w
zaleznosci od wieku zywionych
0s6b, ich przyzwyczajen
zywieniowych, por roku,
mozliwosci finansowych itp.
poréwnuje koszty planowanej
produkcji gastronomicznej w
zaleznosci od rodzaju uzytych
surowcow poréwnuje jadtospisy
pod katem zawartosci
sktadnikow odzywczych,
energetycznych analizuje
opracowanych zestawien
surowcow pod katem ich sktadu
oraz jego kosztow z
wykorzystaniem technik
komputerowych
poréwnujeceny
poszczegolnych dan z
uwzglednieniem réznych
dostawcow, cen sezonowych
analizuje zastosowane
zamienniki surowcowe pod
katem ich wptywu na cene
wyrobu gastronomicznego

planuje jadtospisy wedtug
zasad zywienia ludnosci w
zaleznosci od wieku
zywionych oséb, ich
przyzwyczajen
zywieniowych, por roku,
mozliwosci finansowych itp.
ocenia koszty planowanej
produkcji gastronomicznej
w zaleznosci od rodzaju
uzytych surowcow
sprawdza jadtospisy pod
katem zawartosci
sktadnikow odzywczych,
energetycznych
oszacowujeceny
poszczegolnych dan z
uwzglednieniem réznych
dostawcow, cen
sezonowych ocenia
zastosowane zamienniki
surowcowe pod katem ich
wptywu na cene wyrobu
gastronomicznego

IV. Planowanie zywienia dietetycznego cztowieka.




1. Planowanie jadtospisow dietetycznych dla osob chorych przewlekle i na choroby cywilizacyjne

2. Planowanie jadtospisow dla oséb stosujacych diety alternatywne
3. Stosowanie zamiennikéw surowcow podczas planowania jadtospisow dietetycznych

Nazywa jadtospisy dla osdb
chorych przewlekle, dla oséb
cierpigcych na choroby
cywilizacyjne, ludzi stosujacych
diety alternatywne z
wykorzystaniem technik
komputerowych

wymienia zamienniki
surowcow w trakcie
opracowania jadtospisow
dietetycznych

charakteryzuje jadtospisy
dla oséb chorych
przewlekle, dla oséb
cierpigcych na choroby
cywilizacyjne, ludzi
stosujacych diety
alternatywne z
wykorzystaniem technik
komputerowych

dobiera zamienniki
surowcow w trakcie
opracowania jadtospisow
dietetycznych

planuje jadtospisy dla oséb
chorych przewlekle, dla
0s0b cierpigcych na
choroby cywilizacyjne,
ludzi stosujacych diety
alternatywne z
wykorzystaniem technik
komputerowych
analizuje zamienniki
surowcow w trakcie
opracowania jadtospisow
dietetycznych

analizujezgodnosc diet
opracowanych dla osob chorych
z wymaganiami leczniczymi dla
danej jednostki chorobowej
analizuje sktad surowcowy diet
alternatywnych

planuje zamienniki surowcow

w trakcie opracowania
jadtospisow dietetycznych

oceniazgodnosc¢ diet
opracowanych dla oséb
chorych z wymaganiami
leczniczymi dla danej
jednostki chorobowej
ocenia sktad surowcowy
diet alternatywnych
ocenia jadtospisy pod
katem zastosowanych
zamiennikéw surowcow




